
ТОЧНОСТЬ ДОЗАТОРОВ ISHIDA 
ГАРАНТИРУЕТ СКОРОСТЬ И 
МИНИМАЛЬНУЮ ПОТЕРЮ 
ДОРОГОСТОЯЩЕГО СЫРЬЯ. 

Сыровяленые мясные деликатесы из Италии 
популярны и любимы во всем мире. Хотя мировой 
спрос на эти продукты неизбежно привел к переходу 
на массовой производство, первоначальные традиции 
и методы изготовления этих продуктов продолжают 
главенствовать в итальянских регионах Ломбардия 
(Lombard) и Брианца (Brianza).

Не удивительно, что это стало главным залогом 

стабильного успеха Fumagalli Industria Alimentari S.p.A, 

специализированного производителя продуктов из 

свинины.

 Задача
с 2000 года по настоящий момент компания смогла 

удвоить объемы выпускаемой продукции. В свою 

очередь это означало, что усовершенствование всех 

рабочих процессов должно соответствовать дальнейшей 

автоматизации упаковочных операций для обеспечения 

максимальной производительности и эффективности.

Решение
Ключевую роль в достижении этой цели сыграла 

установка на ультрасовременной фабрике Fumagalli в 

Тавернерио (Tavernerio), неподалеку от Комо (Como), 

двух весовых дозаторов Ishida.

Оба весовых дозатора представляют собой 

16-головочные модели бюджетной серии RS и 

помогают увеличить эффективность работы линии 

благодаря высокой надежности и точности. Каждая 

производственная линия способна перерабатывать 

около 20.000кг продукта ежемесячно, что соответствует 

1.700.000 упаковок ежегодно.

Цифры   и факты

 » Две 16-головочные модели 

мультиголовочных дозаторов  

Ishida помогают увеличить 

эффективность работы линии 

по производству готовых 

блюд из свинины благодаря 

высокой надежности и 

точности. 

 » Каждая линия способна 

перерабатывать около 

20.000кг продукта 

ежемесячно.

 » Весовой дозатор 

эксплуатируется в  режиме 

“два в одном”,  для каждого 

вида продукта задействовано 

8 бункеров из 16.

Примеры из жизни 
Fumagalli
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Первый весовой дозатор был установлен в 2006 году, для упаковки 

нарезанной кубиками панчетты (разновидности бекона), поставляемой 

ведущим ритейлерам Европы. А совсем недавно на фабрике 

появилась вторая линия с новый дозатором Ishida, чтобы справляться с 

возросшими объемами производства в период повышенного спроса, а 

также работать с новой линейкой снековых продуктов.

В основном новая линия используется для упаковки недавно 

запущенной линейке снеков от Fumagalli: сырокопченой колбасы в 

нарезке с разнообразными сопутствующими продуктами, например, 

хлебными палочками, оливками и сыром. Весовой дозатор 

эксплуатируется в двойном режиме, когда для каждого вида продукта 

задействовано 8 бункеров из 16. 

Специально разработанная передвижная распределительная система, 

расположенная под весовым дозатором, перемещает продукт в 

термоформируемые лотки с двумя отделениями, которые после 

заполнения запаиваются сверху.

Для высокопроизводительной линии по упаковке панчетты, 

выгружаемой в лотки с двумя отделениями, используется весовой 

дозатор с тефлоновым покрытием для плавного перемещения продукта 

без налипания к стенкам во время взвешивания.

Весовые дозаторы Ishida сыграли 

ключевую роль в обеспечении и 

поддержании должного уровня качества 

продукции по мере автоматизации 

большинства рабочих процессов.

Наша репутации основывается исключительно на качестве, а не на количестве 

производимого продукта, Весовые дозаторы Ishida крайне важны в обеспечении и 

поддержании созданной репутации.

Контакты

Оба весовых дозатора обеспечивают отличную точность при 

взвешивании упаковок весом 100г (лоток с двумя отделениями, весом 

50г каждое) и 154г (два по 77г). Среди главных достоинств оборудования 

он выделяет его непревзойденную надежность. «За те пять месяцев, 

что я работаю в компании, мне пришлось столкнуться с определенными 

проблемами при эксплуатации практически всех установленных на 

фабрике машинами, за исключением оборудования Ishida», - поясняет он. 

Многолетняя проделанная работа позволяет на сегодняшний день 

Fumagalli предлагать заказчикам огромный выбор продуктов высокого 

качества, сочетая при производстве традиционные итальянские 

методики с новыми современными  технологиями для соответствия 

высоким стандартам, предъявляемым европейскими ритейлерами. 

Экспорт продукции в страны не только Европы, но и всего мира (в 

том числе в Японию, Южную Корею и Канаду), обеспечивает 60% всех 

финансовых поступлений.

Россия, Москва, 
Олимпийский проспект 
16, стр.1, 129090

Тел./Факс: +7 499 272 05 36
Тел./Факс: +7 499 272 05 37
info@ishidaeurope.ru

Ishida Europe, Россия и СНГ, ООО «Ишида Юроп»


